
DANNYS
S E D A N  2 0 2 3

KÖKET
‘’Hos oss möts Uddevallas smaker med värme och
trivsel. Här äter vi gott, dricker gott och umgås som
allra bäst  runt bordet.’’
                                                                   -Tre Bröderna-

2 0 2 6



TILLTUGG & FÖRRÄTTER

F R ÅG A  G Ä R N A  VÅ R  P E R S ON A L E N  O M  A LL ERG EN E R  E L L E R  KÖT T ETS  UR SP RU N G !

OST OCH CHARK
Varierade sorter  av ostar  och kal lskuret ,  brynt

smör,  marmelad samt färskbakat bröd

TAGGIASCA OLIVER
Taggiasca ol iver  med salt ,  rosmarin ,

t imjan,  lagerblad,  c i t ronsaft

SVENSK ÖLKORV
 Lufttorkade och kal l rökta med smak av v i t lök

AMERIKANSK COMBO   
4-st  mozzarel la st icks ,  4-st  mini  Smokey Cheese

Donuts ,  4-st  cr ispy chicken wings,  pommes samt aiol i

10 9:-/pp

6 9 :-

5 9 : -

19 9 :-

VITLÖKSBRÖD
Ört och v i t lökssmörstekt  c iabatta med mozzarel la

och aiol i

72 :-

NACHOSTALLRIK 9 9 :-

Nachochips toppade med cheddarostsås,

serveras med salsa och gräddfi l

SKAGEN TOAST 14 9 :-
L juv l ig skagenröra på bakat surdegsbröd med

vinägermarinerad sal lad 

CAESAR
Kr ispig panerad kyck l ing med hjärtsal lat ,

caesardress ing,  krutonger och f inr iven parmigiano 

RHODE ISLAND
Handskalade räkor med kr ispsal lad och pick lad rödlök,

serveras med Rhode Is land-sås

159 :-

144 :-

Svensk Köttfärs  +59:-

HETA RÄKOR
Chi l l imar inerade t igerräkor med v i t lök ,  o l ivol ja ,  sambal

oelek och körsbärstomater toppade med gräs lök

179 :-



G r i l l  &  C h i l l - f e s t

BYGG DIN EGEN
 RÄTT 

KÖTT
Väl j  mel lan pommes fr i tes ,  potat isgratäng el ler  bakpotat is

SVENSK OXFILÉ 200G

SVENSK ENTRECÔTE 220G

38 9: -

35 9 : -

FISK

Dannys stenkolsgr i l lade kött  serveras med stekta morötter ,  

sparr is ,  körsbärstomater och majskolv  

Väl j  mel lan rödvinssås,  bearnaisesås el ler  pepparcrème

Väl j  mel lan pommes fr i tes ,  råstekt  potat is  e l ler  bakpotat is

GRILLAD TONFISK 35 9: -

STEKT LAXFILÉ  329 :-

Dannys f isk  serveras med stekt  sparr is  och gr i l lad cit ron
Väl j  mel lan Dannys glaze el ler  tartarsås

F R ÅG A  G Ä R N A  VÅ R  P E R S ON A L E N  O M  A L L E RG E N E R  ELL E R  KÖT TETS  U R SP RU N G !

ÄT HUR MYCKET DU VILL 
RYGGBIFF MED POMMES OCH RÖDVINSÅS 249:-

från Måndag ti l l  Torsdag 



F R ÅG A  G Ä R N A  VÅ R  P E R S ON A L E N  O M  A L L E RG E N E R  ELL E R  KÖT T ETS  UR S P R U N G !

ITALIENSKA KÖKET

TIROLESE
Lufttorkad sk inka,  f ior  di  latte,  körsbärstomater och

ruccola

P I  Z  Z  A 

229: -

MARGHERITA 209: -
Fior  di  latte,  burrata,  ruccola och Parmigiano Reggiano

DI CAVOLO
Fior  di  latte,  mascarpone,  f r i terad grönkål

honung,  chèvre och pin jenötter

229: -

PORTATE PRINCIPALI

CARBONARA
Rökt s idf läsk ,  gul  lök och äggula,  toppad med

finr iven Parmigiano 

229: -

FRUTTI  DI   MARE
Tigerräkor ,  muss lor ,  v i t lök ,  tomatsås,  basi l ika och

burrata,  toppad med f inr iven Parmigiano 

259: -

CANNELLONI
Spenat,  r icotta di  pecora,  krämig capr inosås

BOLOGNESE
Köttfärssås,  tomat,  v i t lök ,  basi l ika och burrata
toppad med f inr iven Parmigiano

249:-

GAMBERETTI
Fior  di  latte,  mascarpone,  ruccola,  burrata

chi l imar inerade t igerräkor och muss lor

249:-

219 : -



AMERIKANSKA KÖKET  
DANNYS SMASHBURGER  
200g hamburgare med karamel l iserad lök ,  bacon,  kr ispsal lad,  tomat

cheddarost ,  amerikansk dress ing,  BBQ-sås serveras med pommes,

chi l ia io l i  och pick led-s law

239:-

TRIPLE SMASHBURGER 289:-
300g hamburgare med karamel l iserad lök ,  bacon,  kr ispsal lad,  tomat

cheddarost ,  amerikansk dress ing,  BBQ-sås serveras med pommes,

chi l ia io l i  och pick ledslaw

LEXINGTON
Biff  på levainbröd med bearnaisesås,  ruccola,  pick lad rödlök

och bifftomat serveras med pommes och bearnaisesås

259:-

DANNYS BABY BACK RIBS  
Långlagade baby back r ibs ,  g laserade i  en rök ig BBQ-sås serveras

med pommes,  samt chi l ia io l i  och pick ledslaw

279:-

OKLAHOMA
Kr ispigt  f r i terad kyck l ingf i lé på levainbröd med caesardress ing

romansal lad,  pick lad lök och Parmigiano,  serveras med pommes och

bearnaisesås

234:-

S I  D E S
MOZZARELLA STICKS 

5-st  69:-  / 10-st  1 19:-/ 15-st  149:-

BBQ CRISPY WINGS 
5-st  79:-  / 10-st  149:-  / 15-st  189:-

MINI  SMOKY CHEESE DONUTS
5-st  79:-  / 10-st  129:-  / 15-st  159:-

POMMES FRITES
med aiol i  69:-

Byte t i l l  sötpotat ispommes +29:-

Glutenfr i t t  +29:-

Mer Bacon +19:-

Mer Cheddar +14:-

Dip sås +23:-

(Caesar Bearneaise,  Amerikansk dress ing 

Chi l imajo,  BBQ-sås,  Tartarsås,  Pepparcrème)



F R ÅG A  G Ä R N A  VÅ R  P E R S ON A L E N  O M  A L L E RG EN E R  EL L ER  KÖT T ET S  U R SP RU N G !

DESSERT
DANNYS BOMBA
Chokladbomb fy l ld med chokladmousse och hal lon,  serveras

med vani l jg lass

129 :-

PANNA COTTA À LA RHUBARBE 109:-
Vani l jpannacotta toppaad med rabarberkompott

MUDCAKE
Kr ispig yta och k laddig kärna,  serveras med

vani l jg lass ,  toppad med chokladsås och grädde

109:-

SALTED CARAMELL  
Butterscotch,  v i tchocklad,  kaffe & grädde

KAFFE KARLSSON  
Bai leys ,  Cointreau,  kaffe & grädde 

4 cl  149 :- 6 cl  1 79 :-

Calvados -  Lecompte 5  YO                           32   CL            
C ognac -  Martel l  VSOP                                30   CL  
Rom -  Plantat ion Grand Reserve                28   CL
Bourbon -  Woodford Reserve                      32   CL                   
Brännland Iscider -  fat lagrad                      12    CL

AVEC & KAFFEDRINKAR

IRISH COFFEE
Jameson whiskey,  far insocker ,  kaffe & grädde

CHURROS STRAIGHT 49:-
4-st  churros serveras med chokladsås toppade med f lorsocker

MILKSHAKES   
Väl j  mel lan Choklad och Bai leys e l ler  Jordgubb och Tequi la Rose

179 :-



EFTER VARJE SÖNDAG  
KOMMER DET ALLTID

VARJE LÖRDAG 18.00

E n  v e c k a  
        m e d  o s s

Frågorna kan handla om nästan vad
som helst, med ett nytt tema varje
vecka på ett roligt och annorlunda sätt.
Veckans vinnare tar hem en vinst på
500kr i ett presentkort hos oss och går
dessutom vidare till “La Grande Finale”

QUIZ

“Det här är r ikt igt  bra,  det är stans bästa quiz!”
                                -Quizmästarnas mästare,  Tommy Svensson-

FREDAG = AFTERWORK

Precis  som det låter  -  var je f redag
är det dags för  en AW. En r ikt igt
god burgare med något r ik i tgt
gott  i  g laset t i l l  r ikt igt  förmånl iga
pr iser .  
Ingen After  Work utan AW-pr iser . . !

A f t e r W o r k

         M e n y

169:-

129:-

55:-

Boka bord på info@dannyskok.se el ler  v ia te lefon:   0522-66 40 14

H a p p y  h o u r

Varje fredag 15.00 -  18.00

Vi tog bort både måndagar och tisdagar från vår
kalender, istället har vi döpt dem til l “Happy Hour”
När du precis avslutat dagen sitter du här och
njuter av ett glas vin, öl eller alkoholfritt. Det kan
också vara för att starta en riktigt bra vecka

Varje mån och t isdag 15.00-18.00

Finns inget bättre eller mysigare än att bjuda ut
precis vem du vill på en lunch en skön lördag eller
söndag - Kvalitetstid

SOM VI KALLAR DET

S h o p p i n g  
        l u n c h

lördagar och söndagar 12.00 - 16.00

De allra mest populära rätterna på lunchmenyn
varje lördag och söndag 12.00 - 16.00

OBS. Incl. DESSERT BUFFÈ OCH KAFFE 

159:-

AW Dannys Smash Burger
AW 10 st  Cr ispy Chicken Wings

Öl ,  Vin ,  Cider
Alkoholfr i t t? Yess s i r



W E B:  W W W .DAN N YS KO K .S E
EM A IL:  INFO@ DA N N YS KO K .SE
T EL:  0 522-66 40  14

Hj ä r t l i g t  

       V
ä l k o m m e n   

/  DANNYS-FAMILJEN

H A R  K VÄ L L E N  N ÅT T  S I T T  S L U T  H O P PAS  V I  D E N  LÄ M NAT VACK R A
M I N N E N .  H A R  D E N  DÄ R E M OT   J U S T  B Ö R J AT  DÅ  ÖN S K AR  V I  ATT

D E T  B L I R  N ÅG OT  A L L D E L ES  E X T R A
TAC K  F Ö R  AT T  D U  D E L A R  D E N  S T U N D EN M E D  OS S
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